Aquesta exposicié de llibres de Tecniques Culinaries vol
mostrar I'evolucié en el tractament de les imatges a
I’hora de detallar els processos culinaris.

En el primer expositor s’observa el desenvolupament del
disseny des de senzills dibuixos en blanc i negre, passant
per lamines acolorides i textos que combinen dibuix i
fotografia, fins aquells que mostren imatges fotografiques
detallades de cada pas del procés.

Paral-lelament es pot apreciar els diferents costums
segons |I'época, per exemple, en la lamina del llibre de
Jules Gofé (1902) queda palés un gust evident per carns
més greixoses.

La major part d’aquests llibres anaven adrecats tant a
professionals de la cuina com a mestresses de casa i
cuineres de families benestants.

En canvi, els llibres més contemporanis mostrats al segon
expositor van adrecats a un nou public de professionals i
experts en gastronomia i ciéncia. Les imatges abasten tant
la vessant artistica de nova concepcié de presentacié dels
plats, com noves tecniques de cuina d’avantguarda i els
fonaments cientifics que expliquen els processos culinaris
des d’un punt de vista fisico-quimic.

La tendéncia actual al gran format i I'elevada qualitat de
definicid de les imatges dona a aquests llibres un valor
artistic en ells mateixos.



[ ———

9 Universitat de Barcelona
CRAI Biblioteca

Campus de I’Alimentacié
de Torribera

Y 4

Campus
‘ de l'Alimentacio
Universitar de Barcelona

cposicio

Sant Jor di 2 013

Evolucio de les imatges en

textos de Teécniques
Culinaries (1867-2012)




